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こんにちは。３月に再びタイを訪

問し、ホテルに着いた後に床屋に

行って髪を切ったら刈上げにし

たくなかったのに勝手に刈上げ

にされてしまった高橋です。今回

は、前回に訪問した時に抵抗

があって食べられなかった虫

を購入して食べ比べしてみま

した。名前が分からないので、

とりあえず勝手に決めました。

タツノオトシゴみた

いなのと蛙はフライ

ドポテトみたいでお

いしかったです。どれ

も揚げて塩

を軽く振っ

ているもの

でだいたい

味は同じで

す。コオロ

ギみたいな

のとイナゴみた 

いなのはカリッとした触感です。ちょっと食べ

るのに抵抗があったゲンゴロウみたいな虫とサ

ソリは想像通りの硬さでバリッとした触感であ

まり味がしみ込んでいま

せん。 

 

 

 

 

 

バンコクのチャトチャ

ックマーケット（この道

の左側）を訪問。市場を

歩いていると日本と違

って面白い感覚です。そ

して、僕の食べたかった

カオマンガイ（食べ途中

なので写真が汚くてす

みません）鶏肉だけを食

べても味は無いので

すが、辛いタレに漬け

るとなぜか甘みを感じ

て不思議ですが美味し

かったです。次の写真が、

空港で食べたもの。鶏肉

を揚げたものに自分で

タレを選んでかけるの

ですが、酸っぱそうなタ

レは嫌なので無難な茶色

のタレをかけるとなんと

黒蜜。甘いのです。そこ

に辛そうなタレを追加。

なんとか食べられる味に

なりましたが、冷たい。

暖かいのはご飯だけでした。 

最終日に行こうと思ったワットポーは、隣にい

る人の声も聞こえないほどのスコールになり、

移動もできず、次回のタイ旅行で訪問しようと

思っています。 
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